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Bienvenue dans le tout nouveau catalogue Linum dedié au stockage :
Linum STORE.

Optez pour une méthode solide et efficace de stockage, d’entreposage et/ou de  
présentation de vos produits alimentaires et non alimentaires.

Nous avons soigneusement constitué la gamme, tenant compte des exigences  
d’hygiène, d’un design pratique et d’une capacité de stockage maximum.

Informations pratiques sur ce livre:

> Dans ce livre, nous donnons un aperçu de la plupart des produits de notre gamme.  
   Sur www.linum.eu, vous trouverez l’offre actuelle et des informations complémentaires.
> Toutes les dimensions sont en mm, sauf indication contraire.
> Afin d’obtenir une structure claire, nous sommes passés à des numéros d’articles univoques.  
   Ils sont indiqués dans la colonne “code art.”. La colonne ACO / OEM indique les anciens codes.
> Vous avez un produit en tête que vous n’avez pas trouvé ?  
   Envoyez un courrier à info@linum.eu et nous ferons de notre mieux pour vous aider.
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RAYONNAGES
ALIMENTATION & HYGIÈNE
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RAYONNAGES
ALIMENTATION & HYGIÈNE
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Restaurant, traiteur ou cafétéria ? Magasin d’alimentation ou hôpital ? Pas de cuisine ou de chambre  
froide sans étagères fonctionnelles et hygiéniques pour les aliments ou les ustensiles de cuisine.  
Fermostock est la marque n°1 en Europe. Les structures résistantes à la corrosion, les surfaces  
portantes testées de manière approfondie et le large éventail de versions garantissent une adaptation  
parfaite et de nombreuses années de stockage en toute sécurité des aliments dans toutes les  
installations de froid et de congélation jusqu’à -40°C. En outre, ils conviennent parfaitement aux  
cuisines commerciales, aux aires de lavage, aux entrepôts médicaux et aux salles blanches.
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> 2 profondeurs, 2 hauteurs
> 10 longueurs
> pieds réglables

> aluminium anodisé
> clayettes en polymère
> perforations ovales

> NF et NSF approuvé
> nettoyage facile
> jusqu’à 150 kg par niveau*

FERMOSTOCK® 5711 est un système universel et solide basé sur des éléments modulaires. Il se caractérise par 
un montage très facile, une maintenance aisée, une très bonne résistance à la corrosion, une bonne stabilité  
et un haut degré de flexibilité. Fermostock 5711 est conforme à toutes les réglementations et normes de  
production concernant les conditions d’hygiène de nettoyage. Il répond aux exigences les plus strictes en  
matière de durabilité et de solidité. Qu’il s’agisse de produits alimentaires ou surgelés, de casseroles ou de 
produits pharmaceutiques, les surfaces planes et les perforations ovales bien pensées assurent une ventilation 
et/ou un refroidissement parfaits.

FERMOSTOCK 5711

étagères amovibles 
pour une hygiène et 
un entretien parfaits

100% qualité alimentaire, 
avec certificat

parfaitement lavable dans 
des casiers vaisselle

(500 x 500) jusqu’à 90°C

accessibilité maximale, 
même dans un coin

Fermostock 5711 : aluminium anodisé avec étagères en polymère

JUSQU’A 
MAX.

150 KG
PAR NIVEAU

 CHAMBRE FROIDE
GRANDE CUISINE

LAVERIE
SALLE BLANCHE

*Selon le type, la longueur, la construction et une charge régulière
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* Selon le type, la longueur et la construction

> qualité alimentaire, avec certificat

> toujours accessible des deux côtés, même dans les installations d’angle

> charge jusqu’à max. 150 kg/niveau*

> jusqu’à 600 kg* charge entre 2 échelles de base*

> choix large: 2 profondeurs (360/460), 2 hauteurs (1685/1800), 10 largeurs

> NSF- et NF approuvé (NF031 - Afnor Certification)

> étagère lavable au lave-vaisselle jusqu’à 90°C

> résistant à la corrosion (congélation jusqu’à -40°C)

> montage simple par une personne

> fabrication Européenne avec matériaux 100% recyclables

Choisir pour Fermostock 5711: 10 bonnes raisons

Charge maximale

Pour le Fermostock 5711, les charges recommandées suivantes s’appliquent, toujours en fonction des longueurs 
sélectionnées et de la construction de la combinaison de rayonnages : 
•	 600 kg entre 2 échelles pour un rayonnage de base
•	 480 kg entre 2 échelles pour des installations d’angle (L, U, E, T, X...)
•	 150 kg par niveau jusqu’à longueur 950 mm
Ces valeurs sont basées sur une utilisation normale, avec une charge régulière et statique.
La stabilité d’un support augmente toujours lorsqu’il est chargé de manière uniforme. 

FERMOSTOCK 5711

Les clayettes sont 
positionnées au-dessus des
traverses pour une surface 
de chargement maximale.
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FERMOSTOCK 5711

> profondeur d’échelle : 360 mm / 460 mm
> largeur d’étagère : 300 mm (module A) - 420 mm (module B)
> perforations : ovale 56 x 42 mm
> amovible et lavable au lave-vaisselle jusqu’à max. 90°C

> aluminium anodisé 20 micron classe 15
> profil arrondi 12/10 - 40 x 17 mm
> 10 longueurs : de 650 mm jusqu’à 1730 mm
> fixation aux échelles par des supports d’accrochage

échelles clayettes

longeron

raccords d’angle

> aluminium anodisé
> jeu de raccords est identique pour profondeur 360 et 460 mm
> créer des coins ouverts

Informations techniques

Montage en 1, 2, 3...

Une étagère de base 5711 est construite à partir de 2 montants et d’un choix de niveaux (standard : 4),  
composés de traverses et d’étagères amovibles. Un rayonnage d’extension contient une échelle et un nombre 
de niveaux au choix. Pour les extensions d’angle, ce nombre doit être inférieur ou égal à l’étagère de base.

Options:
- relier 2 rayonnages d’extension à un rayonnage de base
- extension en ligne droite pour les grandes longueurs sans traverses
- connexions de fixation dans un angle de 90° (disposition en L, U, E, T ou X), si des connecteurs d’angle en 
  aluminium sont utilisés pour glisser sur les traverses du rayonnage de base

insérez les brides dans les trous 
pré-perforés d’échelle

faites glisser les traverses sur les 
supports d’accrochage

placez les clayettes en polymère 
sur les longerons

ajustez la stabilité où vous le 
souhaitez grâce aux pieds 

composites réglables

saviez-vous que ... 
les supports d’accrochage  

coniques ont un brevet Fermod

température de fonctionnement 
entre -40°C et +80°C 

lave-vaisselle jusqu’à +90°C

> tube carré 23 x 23 mm, aluminium anodisé
> 3 barreaux en tube plat de 40 x 12 mm, boulons en inox
> pré-perforé
> distance entre les points d’accroche : 150 mm
> point d’attache inférieur : 226 mm du sol
> barreau inférieur à 140 mm du sol
> obturateurs sur le haut de l’échelle
> pieds réglables (26 à 39 mm)
> hauteur échelle : 1685 mm - 1800 mm (pied réglable incl.)
> le nombre maximal respectif de niveaux: 10 - 11
> sur demande : hauteur d’échelle 1465 mm
> profondeur d’échelle : 360 mm - 460 mm
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longueur
hors tout
A (mm)

dimension 
d’axe
B (mm)

longeron
C (mm)

charge
(kg)*

Code art.
profondeur 
360

Code art.
profondeur 
460

650 626 602 150 FCD-2300 FCD-2400

770 746 722 150 FCD-2310 FCD-2410

890 866 842 150 FCD-2320 FCD-2420

950 926 902 150 FCD-2330 FCD-2430

1070 1046 1022 120 FCD-2340 FCD-2440

1190 1166 1142 120 FCD-2350 FCD-2450

1310 1286 1262 120 FCD-2360 FCD-2460

1490 1466 1442 120 FCD-2370 FCD-2470

1610 1586 1562 90 FCD-2380 FCD-2480

1730 1662 1682 90 FCD-2390 FCD-2490

hauteur
hors tout

max. 
niveaux

espacement niveau 
inférieur
(H, mm)

Code art.
profondeur 
360

Code art.
profondeur 
460

1685 mm 10 150 mm 226 mm FCD-1300 FCD-1400

1800 mm 11 150 mm 226 mm FCD-1301 FCD-1401

Liste d’articles détaillée

A
B
C

emballage par niveau égal pour
360/460

Code art.
profondeur 
360

Code art.
profondeur 
460

raccord d’angle 1 jeu 1 jeu % FCD-4300 FCD-4400

fixation mural 
en inox

1 pièce - % FCA-9100 FCA-9100

supports  
d’accrochage

1 pièce 4 pièces % FCD-9900 FCD-9900

Implantation

FERMOSTOCK 5711

échelles

clayettes (longerons incl.)

accessoires

A : longueur hors tout :
B : longueur d’axe :
C : longeron :
D : tube carré :
E : profondeur (hors tout) :

650 - 770 - 890 - 950 - 1070 - 1190 - 1310 - 1490 - 1610 - 1730 mm
626 - 746 - 866 - 926 - 1046 - 1166 - 1286 - 1466 - 1586 - 1662 mm
602 - 722 - 842 - 902 - 1022 - 1142 - 1262 - 1442 - 1562 - 1682 mm
23 x 23 mm
360 - 460 mm

A B

B

C

D

E

10
 m

m

*Selon le type, la longueur, la construction et une charge régulière



13RAYONNAGES

> 3 profondeurs*, 4 hauteurs
> 10 longueurs
> pieds réglables

> aluminium anodisé
> clayettes perforés en polymère (6611);
> clayettes pleins en polymère (6622);
> ou grilles en aluminium anodisé (6811)

> NF et NSF approuvé
> nettoyage facile
> jusqu’à 250 kg par niveau*

clayettes amovibles pour 
une maintenance parfaite

100% qualité alimentaire, 
avec certificat

parfaitement lavable dans 
des casiers vaisselle

(500 x 500) jusqu’à 90°C

accessibilité maximale, 
même dans un coin

Fermostock 6611 / 6622 / 6811 : aluminium anodisé

FERMOSTOCK® est un système d’étagères efficace et très hygiénique basé sur des éléments modulaires. Il  
existe en 3 versions et se caractérise par un montage très simple, un entretien facile, une très bonne résistance à 
la corrosion, une bonne stabilité et une grande flexibilité. Fermostock se conforme à toutes les normes relatives 
aux conditions d’hygiène et de nettoyage et répond aux exigences les plus strictes en termes de durabilité et 
de solidité. Qu’il s’agisse d’aliments, de produits surgelés, de casseroles ou de produits pharmaceutiques, les 
surfaces planes assurent un rangement parfait.

*Selon le type, la longueur, la construction et une charge régulière

FERMOSTOCK 6611 / 6622 / 6811

JUSQU’A 
MAX.

250 KG
PAR NIVEAU
(TYPE 6811)

CHAMBRE FROIDE
GRANDE CUISINE

LAVERIE
SALLE BLANCHE
LABORATOIRE
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FERMOSTOCK 6611 / 6622 / 6811

> qualité alimentaire, avec certificat
> toujours accessible des deux côtés, même dans les installations d’angle
> charge jusqu’à max. 250 kg/niveau*
> jusqu’à 900 kg*  charge entre 2 échelles de base*
> plus grand choix: 3 versions, 3 profondeurs (360/460/560),  
   4 hauteurs (1685/1800/2100/2400), 10 largeurs
> NSF- et NF approuvé (NF031 - Afnor Certification)
> étagères lavable au lave-vaisselle jusqu’à 90°C
> résistant à la corrosion (congelation jusqu’à -40°C)
> montage simple par une personne
> fabrication Européenne avec matériaux 100% récyclables

Choisir pour Fermostock 6611 / 6622 / 6811 : 10 bonnes raisons

Charge maximale

Pour le Fermostock 6611 / 6622 / 6811 les charges recommandées suivantes s’appliquent, toujours en fonction 
des longueurs sélectionnées et de la construction de la combinaison de rayonnages : 
•	 jusqu’à max. 900 kg entre 2 échelles pour un rayonnage de base
•	 jusqu’à max. 600 kg entre 2 échelles pour des installations d’angle (L, U, E, T, X...)
•	 jusqu’à 250 kg par niveau jusqu’à longueur 1500 mm (type 6811)
Ces valeurs sont basées sur une utilisation normale, avec une charge régulière et statique.
La stabilité d’un support augmente toujours lorsqu’il est chargé de manière uniforme. 

Montage en 1, 2, 3...

Une étagère de base est construite à partir de 2 montants et d’un choix de niveaux (standard : 4), composés de 
traverses et d’étagères amovibles.

insérez les brides dans les trous 
pré-perforés d’échelle

faites glisser les traverses sur les 
supports d’accrochage

placez les clayettes entre les 
longerons

ajustez la stabilité où vous le 
souhaitez grâce aux pieds 

composites réglables (12 mm)

saviez-vous que ... 
les supports d’accrochage  

coniques ont un brevet Fermod

température de fonctionnement entre -40°C 
et +80°C - lave-vaisselle jusqu’à +90°C

*Selon le type, la longueur, la construction et une charge régulière

Un rayonnage d’extension contient une échelle et un nombre de niveaux, qui sont inférieur ou égal au rayonnage  
de base, pour des extensions d’angle. 

Options:
- relier 2 rayonnages d’extension à un rayonnage de base
- extension en ligne droite pour les grandes longueurs
- connexions de fixation dans un angle de 90° (disposition en L, U, E, T ou X), si des connecteurs d’angle en 
  aluminium sont utilisés pour glisser sur les traverses du rayonnage de base
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> gris polymère avec perforations arrondies ø40 mm
> amovible et lavable au lave-vaisselle jusqu’à max. 90°C
> qualité alimentaire avec certificat
> combinaisons largeur 300 (A) et 420 mm (B) x profondeur (330/430/531)

> aluminium anodisé
> profil arrondi 12/10 - 50 x 22 mm
> 10 longueurs : de 602 mm jusqu’à 1682 mm
> fixation aux échelles par des supports d’accrochage

> tube carré 27,5 x 27,5 mm, aluminium anodisé
> 3 barreaux en tube plat de 40 x 12 mm, boulons en inox
> pré-perforé
> distance entre les points d’accroche : 150 mm
> point d’attache inférieur: 228 mm du sol
> barreau inférieur à 140 mm du sol
> obturateurs sur le haut de l’échelle
> pieds réglables (28 à 40 mm) en bas
> 4 hauteurs : 1685, 1800, 2135 ou 2435 mm
> le nombre maximal respectif de niveaux : 10 - 11 - 13 - 15
> 3 profondeurs : 360, 460 of 560 mm hors tout

échelles clayettes (modules A&B)

longerons

raccords d’angle

> aluminium anodisé
> créer des coins ouverts

Informations techniques

> inox AISI 304
> fixations avec vis M5/M6

support murale

> composite (noir)
> pour visser

support au sol

FERMOSTOCK 6611

FERMOSTOCK 6611 : jusqu’à max. 175 kg* par niveau

Structure en aluminium anodisé (20 microns) avec des étagères en polymère perforées. Le système 6611 est 
disponible en 4 hauteurs de montant, 3 profondeurs et 10 longueurs de niveau. Le système de rayonnage prêt 
à l’emploi pour tous les produits frais et les produits surgelés.

Les clayettes sont 
situées dans les traverses 

pour une surface de 
chargement maximale

liste d’articles: voir plus loin
BIM / DWG / DXF sur demande *Selon le type, la longueur, la construction et une charge régulière

Pour profondeur 360 & 560 mm 
des bacs gastronormes vont entre 
les longerons, bacs de rétention 
pour profondeur 460 mm
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FERMOSTOCK 6622

FERMOSTOCK 6622 : jusqu’à max. 200 kg* par niveau

Système de rayonnage en aluminium anodisé (20 microns) avec des étagères en polymère. Le système 6622 
est disponible en 4 hauteurs, 2 profondeurs et 10 longueurs. Idéal pour les bouteilles, les petits emballages, le 
linge et les aliments secs.

> aluminium anodisé
> profil arrondi 12/10 - 50 x 22 mm
> 10 longueurs: de 602 mm jusqu’à 1682 mm
> fixation aux échelles par des supports d’accrochage

> tube carré 27,5 x 27,5 mm, aluminium anodisé
> 3 barreaux en tube plat de 40 x 12 mm, boulons en inox
> pré-perforé
> distance entre les points d’accroche: 150 mm
> point d’attache inférieur: 228 mm du sol
> barreau inférieur à 140 mm du sol
> obturateurs sur le haut de l’échelle
> pieds réglables (28 à 40 mm) en bas
> 4 hauteurs: 1685, 1800, 2135 ou 2435 mm
> le nombre maximal respectif de niveaux: 10 - 11 - 13 - 15
> 2 profondeurs: 460 of 560 mm (hors tout)

échelles

longerons

Informations techniques

Pour profondeur 560 mm 
des bacs gastronormes vont entre 
les longerons, bacs de rétention 
pour profondeur 460 mm

> gris polymère - platines pleines
> amovible et lavable au lave-vaisselle jusqu’à max. 90°C
> qualité alimentaire avec certificat
> combinaisons largeur 300 (A) et 420 mm (B) x profondeur (430/531)

clayettes (modules A&B)

raccords d’angle

> aluminium anodisé
> créer des coins ouverts

> inox AISI 304
> fixations avec vis M5/M6

support murale

> composite (noir)
> pour visser

support au sol

liste d’articles: voir plus loin
BIM / DWG / DXF sur demande

*Selon le type, la longueur, la construction et une charge régulière
(120 kg à partir de 1620 mm).



17RAYONNAGES

FERMOSTOCK 6811

FERMOSTOCK 6811 : jusqu’à max. 250 kg* par niveau

Système d’étagères en aluminium anodisé (20 microns) avec des lattes plates en aluminium. Le système 6811 
existe en 4 hauteurs de montants, 3 profondeurs et 10 longueurs de niveaux. Les étagères sont réversibles 
(semi-circulaires en bas), idéales pour les bouteilles horizontales.

> clayette en aluminium anodisé avec tubes demi-ronds
> réversible pour le stockage des bouteilles de vin
> amovible et lavable au lave-vaisselle jusqu’à max. 90°C
> qualité alimentaire avec certificat
> combinaisons largeur 300 (A) et 420 mm (B) x profondeur  
   (330 / 430 / 531)
> OPTION: clayettes avec espace de 10 mm pour laboratoire  
   (6811/B)

> tube carré 27,5 x 27,5 mm, aluminium anodisé
> 3 barreaux en tube plat de 40 x 12 mm, boulons en inox
> pré-perforé
> distance entre les points d’accroche : 150 mm
> point d’attache inférieur : 228 mm du sol
> barreau inférieur à 140 mm du sol
> obturateurs sur le haut de l’échelle
> pieds réglables (28 à 40 mm) en bas
> 4 hauteurs : 1685, 1800, 2135 ou 2435 mm
> le nombre maximal respectif de niveaux : 10 - 11 - 13 - 15
> 3 profondeurs : 360, 460 of 560 mm hors tout

échelles

longerons

Informations techniques

clayettes (modules A&B)

Pour profondeur 360 & 560 mm 
des bacs gastronormes vont entre 
les longerons, bacs de rétention 
pour profondeur 460 mm

liste d’articles: voir plus loin
BIM / DWG / DXF sur demande

*Selon le type, la longueur, la construction et une charge régulière
(150 kg à partir de 1620 mm).

> aluminium anodisé
> profil arrondi 12/10 - 50 x 22 mm
> 10 longueurs : de 602 mm jusqu’à 1682 mm
> fixation aux échelles par des supports d’accrochage

raccords d’angle

> aluminium anodisé
> créer des coins ouverts

> inox AISI 304
> fixations avec vis M5/M6

support murale

> composite (noir)
> pour visser

support au sol
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FERMOSTOCK 6611 / 6622 / 6811

hauteur max. 
niveaux

espacement 
(mm)

hauteur 
min/max  
(pieds réglables)

Code art.
profondeur 
360

Code art.
profondeur 
460

Code art.
profondeur 
560

1685 mm 10 150 1683 - 1695 FCA-1300 FCA-1400 FCA-1500

1800 mm 11 150 1798 - 1810 FCA-1301 FCA-1401 FCA-1501

2135 mm 13 150 2133 - 2145 FCA-1302 FCA-1402 FCA-1502

2435 mm 15 150 2433 - 2445 FCA-1303 FCA-1403 FCA-1503

Liste d’articles détaillée - toutes versions

longueur
hors tout
A (mm)

modules 
(A/B)

longueur 
d’axe
B (mm)

longueur
longeron
C (mm)

charge
(kg)*

Code art.
profondeur 
360

Code art.
profondeur 
460

Code art.
profondeur 
560

6611

660 AA 630 602 175 FCA-2300 FCA-2400 FCA-2500

780 AB 750 722 175 FCA-2310 FCA-2410 FCA-2510

900 BB 870 842 175 FCA-2320 FCA-2420 FCA-2520

960 AAA 930 902 175 FCA-2330 FCA-2430 FCA-2530

1080 AAB 1050 1022 175 FCA-2340 FCA-2440 FCA-2540

1200 ABB 1170 1142 175 FCA-2350 FCA-2450 FCA-2550

1320 BBB 1290 1262 175 FCA-2360 FCA-2460 FCA-2560

1500 AABB 1470 1442 175 FCA-2370 FCA-2470 FCA-2570

1620 ABBB 1590 1562 120 FCA-2380 FCA-2480 FCA-2580

1740 BBBB 1710 1682 120 FCA-2390 FCA-2490 FCA-2590

6622

660 AA 630 602 200 FCB-2400 FCB-2500

780 AB 750 722 200 FCB-2410 FCB-2510

900 BB 870 842 200 FCB-2420 FCB-2520

960 AAA 930 902 200 FCB-2430 FCB-2530

1080 AAB 1050 1022 200 FCB-2440 FCB-2540

1200 ABB 1170 1142 200 FCB-2450 FCB-2550

1320 BBB 1290 1262 200 FCB-2460 FCB-2560

1500 AABB 1470 1442 200 FCB-2470 FCB-2570

1620 ABBB 1590 1562 120 FCB-2480 FCB-2580

1740 BBBB 1710 1682 120 FCB-2490 FCB-2590

6811

660 AA 630 602 250 FCC-2300 FCC-2400 FCC-2500

780 AB 750 722 250 FCC-2310 FCC-2410 FCC-2510

900 BB 870 842 250 FCC-2320 FCC-2420 FCC-2520

960 AAA 930 902 250 FCC-2330 FCC-2430 FCC-2530

1080 AAB 1050 1022 250 FCC-2340 FCC-2440 FCC-2540

1200 ABB 1170 1142 250 FCC-2350 FCC-2450 FCC-2550

1320 BBB 1290 1262 250 FCC-2360 FCC-2460 FCC-2560

1500 AABB 1470 1442 250 FCC-2370 FCC-2470 FCC-2570

1620 ABBB 1590 1562 150 FCC-2380 FCC-2480 FCC-2580

1740 BBBB 1710 1682 150 FCC-2390 FCC-2490 FCC-2590

A
B
C

échelle

clayettes

A B
300 420

*Selon le type, la longueur, la construction et une charge régulière
(120 kg à partir de 1620 mm).
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FERMOSTOCK 6611 / 6622 / 6811

A : longueur hors tout :
B : longueur d’axe :
C : longeron :
D : tube carré :
E : profondeur (hors tout) :

660 - 780 - 900 - 960  1080 - 1200 - 120 - 1500 - 1620 - 1740 mm
630 - 750 - 870 - 930 - 1050 - 1170  1290 - 1470 - 1590 - 1710 mm
602 - 722 - 842 - 902 - 1022 - 1142 - 1262 - 1442 - 1562 - 1682 mm
27,5 x 27,5 mm
360 - 460  - 560 mm

Implantation

0

A B

B

10
 m

m

C 

D 

E 
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FERMOSTOCK 6611 / 6622 / 6811

Code art. pour profondeur emballage infos

FCA-4300 360 1 pièce renvoi d’angle 6611 / 6622 / 6811

FCA-4400 460 1 pièce renvoi d’angle 6611 / 6622 / 6811

FCA-4500 560 1 pièce renvoi d’angle 6611 / 6622 / 6811

FCA-9500 360, 460 & 560 1 pièce porte-étiquette sans étiquette (max. 100 x 52 mm)

FCA-9100 360, 460 & 560 1 pièce fixation murale AISI304 (sans vis M5/M6)

FCA-6400 460 1 pièce bac de rétention 430 x 300 x 100 mm - à 3,5 litres (module A)

FCA-6401 460 1 pièce bac de rétention 430 x 420 x 100 mm - à 5,5 liter (module B)

FCA-9200 360, 460 & 560 1 pièce fixation au sol en composite (sans vis ø6,5 mm)

pièces de rechange

FCA-9900 360, 460 & 560 1 pièce supports d’accrochage pour étagères

Accessoires - toutes versions

A

B
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Fermostock rayonnage mobile

Chaque système de rayonnage Fermostock 6611 / 6622 / 6811 peut  
également être commandé en tant que modèle mobile. De cette façon, 
vous pouvez facilement déplacer l’étagère pour assurer le nettoyage le 
plus hygiénique possible. Le rayonnage mobile est équipé de 4 roulettes 
pivotantes en composite inoxydable, dont 2 avec frein.

> jusqu’à 240 kg* par rayonnage
> accessible des deux côtés
> 4 roues pivotantes

Code art. dimensions infos

FWA-4570 1500 x 460 x 1792 type 6611 - 4 niveaux

FWC-4570 1500 x 460 x 1792 type 6811 - 4 niveaux

> 1 hauteur
> max. 10 niveaux

Fermostock rayonnage bas avec 1 niveau

Le rayonnage bas Fermostock est un rack robuste à 1 niveau, qui convient 
au stockage de marchandises en vrac sous les tables de travail et dans 
les entrepôts frigorifiques. Pensez à des boîtes, des sacs, des seaux, ...

Composition:
2 échelles bas (3 profondeurs disponibles, hauteur : 300 mm)
1 niveau (10 longueurs)
1 longeron supplémentaire pour renforcement en arrière

Charge maximum:
6611 : jusqu’à 175 kg/rayonnage
6811 : jusqu’à 400 kg/rayonnage

option : rayonnage bas mobile (hauteur : 440 mm)

FERMOSTOCK 6611 / 6622 / 6811

Autres combinaisons (profondeurs - largeurs - type) aussi possible.
* poids cfr. répartition uniforme

Caillebotis antidérapants et rayonnages bas

Complétez votre chambre froide, votre cuisine ou votre atelier avec des 
dalles perforées pour les allées, qui détournent l’eau et la condensation 
et gardent ainsi les marchandises stockées au sec.

Les rayonnages au sol sont également un complément parfait pour le 
stockage de marchandises sur un plancher surélevé. Ces rayonnages au 
sol à double paroi ont une surface ventilée, ce qui en fait un choix très 
solide et durable.
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Quiconque gère une cuisine industrielle, une cuisine de restauration ou un laboratoire sait mieux 
que personne l’importance d’un aménagement approprié et hygiénique des zones de stockage  
réfrigérées. Stocker des denrées alimentaires, c’est respecter la réglementation HACCP et la  
chaîne du froid ; les produits médicaux, notamment, c’est respecter les normes applicables en matière 
d’hygiène et d’entretien. Linum, avec ses systèmes de rayonnages modulaires LN150 en aluminium 
anodisé et LN250 en acier inoxydable de haute qualité AISI304, garantit une excellente qualité. Un 
montage sans outils, un choix de modules de base ou même de solutions personnalisées et l’option 
de rayonnages mobiles, les rayonnages Linum trouvent facilement leur place dans la gastronomie, 
l’industrie alimentaire, les laboratoires biomédicaux, les pépinières, etc.

c: 100
m: 65
y: 0
k: 0
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> 4 profondeurs, 3 hauteurs
> 8 longueurs

> aluminium anodisé ou inox 18/10
> croisillons pour plus de stabilité
> pieds réglables

> jusqu’à 250 kg par niveau*
> compatible HACCP

Les rayonnages Linum sont un système universel et robuste pour les aliments, basé sur des éléments  
modulaires. Ils se caractérisent par un montage facile sans outils, un entretien aisé, une très bonne résistance  
à la corrosion, une bonne stabilité et une capacité de charge élevée. Ce ne sont là que quelques-unes des  
caractéristiques qui font des rayonnages Linum un choix approprié pour le stockage des aliments et des 
produits surgelés, des casseroles et des produits pharmaceutiques. Partout où un système de stockage efficace  
et hygiénique est nécessaire, le système de rayonnage Linum fournira un stockage parfaitement adapté.

LINUM LN150 / LN250

LINUM LN150 / LN250 : aluminium anodisé ou inox 18/10

LN250
JUSQU’À MAX.

250 KG
PAR NIVEAU

LN150
JUSQU’À MAX.

200 KG
PAR NIVEAU

*Selon le type, la longueur et le montage

Montage

Un rayonnage de base LINUM, en aluminium anodisé ou en acier inoxydable 18/10, se compose de 2 montants, 
d’un nombre de niveaux au choix et d’une traverse de renfort. Cette traverse est fixée aux barreaux des échelles 
et peut être installée par 3 racks.

Un cadre d’extension est construit sur un cadre de base avec un montant supplémentaire et un choix de  
niveaux. Vous pouvez toujours connecter 2 racks d’extension à un rack de base. Pour les configurations d’angle 
(L, U, T), vous devez ajouter des pièces de liaison séparées. Les joints d’angle sont en composite gris.

Implantation

CHAMBRE FROIDE
GRANDE CUISINE

LAVERIE
SALLE BLANCHE
LABORATOIRE

A : longueur hors tout :
B : longueur d’axe :
C : longueur utile :
D : profondeur d’échelle :
E : profondeur d’échelle avec vis :
F : profondeur de la grille :
G : tube carré :
H : traverse

600 - 800 - 900 - 1000 - 1100 - 1200 - 1400 - 1500
575 - 775 - 875 - 975 - 1075 - 1175 - 1375 - 1475
550 - 750 - 850 - 950 - 1050 - 1150 - 1350 - 1450
290 - 390 - 490 - 590
300 - 400 - 500 - 600
230 - 330 - 430 - 530
25 x 25 mm

A

F

F

B

B

E D

G C
H
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grille en aluminium
> épaisseur 12/10 (1,2 mm)
> profil en L de 40 x 7 mm avec tubes plats de 20 x 5 mm
> 30 mm de distance entre les tubes plats

étagère pleine en aluminium
> chanfrein et pliage de 40 mm
> épaisseur 12/10 (1,2 mm)

> profil plat 25 x 3 mm à encoches d’accrochage

> tube 25 x 25 mm
> barreaux en tubes ovales de 3 x 10 mm, écrous en inox
> distance entre les barreaux : 160 mm
> premier barreau est à 300 mm du sol
> dernier barreau haut est à 30 mm du haut d’échelle
> bouchons en plastique sur le haut de l’échelle
> pieds réglables en plastique en bas  
   (possibilité de régulation de 30 mm)
> 3 hauteurs : 1450 - 1770 - 2090 mm
> le nombre maximal respectif de niveaux : 8 - 10 - 12
> 4 profondeurs : 300 - 400 - 500 - 600 mm

Chaque échelle peut être allongée ou raccourcie de 330 mm. 
Hauteur minimale de 1115 mm.

échelles clayettes (8 longueurs, 4 profondeurs)

longeron raccords d’angle

> composite gris
> pas de perte d’empillage
> coins ouverts

Informations techniques

LINUM LN150 - ALUMINIUM ANODISÉ

LINUM LN150 : jusqu’à 200 kg par niveau*

LN150 a une structure en aluminium anodisé ALMG3 (15 microns) et des plaques ou grilles pleines, également en 
aluminium anodisé. Le système LN150 est recommandé pour les chambres froides et les salles de congélation,  
les cuisines collectives et la restauration, les hôpitaux et les collectivités, les salles blanches et les laboratoires. 
Le LN150 est disponible en 3 hauteurs de montants, 4 profondeurs et 8 longueurs de niveaux. Il est conforme 
aux normes européennes de qualité alimentaire EN601 et EN602.

LN150 est possible de monter sans croisillon, 
mais avec plus de longerons.
Idéal pour les racks de passage.

La profondeur de la grille est 
la profondeur de l’échelle moins 70 mm.
(230 / 330 / 430 / 530 mm).

Les clayettes sont 
positionnées au-dessus 

des traverses 

*Selon le type, la longueur et le montage
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LINUM LN150 - ALUMINIUM ANODISÉ

hauteur
hors tout

max. 
niveaux

espacement
mm

Code art.
profondeur
300

Code art.
profondeur
400

Code art.
profondeur
500

Code art.
profondeur 
600

1450 8 160 LCA-1300 LCA-1400 LCA-1500 LCA-1600

1770 10 160 LCA-1301 LCA-1401 LCA-1501 LCA-1601

2090 12 160 LCA-1302 LCA-1402 LCA-1502 LCA-1602

Liste d’articles détaillée

A
B
C

longueurs Code art.

600 LCA-6000

800 LCA-6010

900 LCA-6020

1000 LCA-6030

1100 LCA-6040

1200 LCA-6050

1400 LCA-6060

1500 LCA-6070

longueur 
hors tout 
A

longueur
d’axe B

longueur 
utile C

charge*
(kg)

Code art.
profondeur 
300

Code art.
profondeur 
400

Code art.
profondeur 
500

Code art.
profondeur 
600

étagères pleines

600 575 550 200 LCA-2030 LCA-2040 LCA-2050 LCA-2060

800 775 750 200 LCA-2130 LCA-2140 LCA-2150 LCA-2160

900 875 850 150 LCA-2230 LCA-2240 LCA-2250 LCA-2260

1000 975 950 150 LCA-2330 LCA-2340 LCA-2350 LCA-2360

1100 1075 1050 130 LCA-2430 LCA-2440 LCA-2450 LCA-2460

1200 1175 1150 100 LCA-2530 LCA-2540 LCA-2550 LCA-2560

1400 1375 1350 100 LCA-2630 LCA-2640 LCA-2650 LCA-2660

1500 1475 1450 100 LCA-2730 LCA-2740 LCA-2750 LCA-2760

grilles

600 575 550 200 LCA-3030 LCA-3040 LCA-3050 LCA-3060

800 775 750 200 LCA-3130 LCA-3140 LCA-3150 LCA-3160

900 875 850 150 LCA-3230 LCA-3240 LCA-3250 LCA-3260

1000 975 950 150 LCA-3330 LCA-3340 LCA-3350 LCA-3360

1100 1075 1050 130 LCA-3430 LCA-3440 LCA-3450 LCA-3460

1200 1175 1150 100 LCA-3530 LCA-3540 LCA-3550 LCA-3560

1400 1375 1350 100 LCA-3630 LCA-3640 LCA-3650 LCA-3660

1500 1475 1450 100 LCA-3730 LCA-3740 LCA-3750 LCA-3760

La profondeur de la grille est 
la profondeur de l’échelle moins 70 mm.
(230 / 330 / 430 / 530 mm).

échelles

étagères

croisillons

*Selon le type, la longueur et le montage

Code art.

LCA-4000

crochets d’angle / klammer

RAYONNAGE SUR 
MESURE POSSIBLE
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> profil plat 25 x 3 mm à encoches d’accrochage

> tube 25 x 25 mm
> barreaux en tubes ovales de 3 x 10 mm, écrous en inox
> distance entre les barreaux : 160 mm
> premier barreau est à 300 mm du sol
> dernier barreau haut est à 30 mm du haut d’échelle
> bouchons en plastique sur le haut de l’échelle
> pieds réglables en plastique en bas  
   (possibilité de régulation de 30 mm)
> 3 hauteurs : 1450 - 1770 - 2090 mm
> le nombre maximal respectif de niveaux : 8 - 10 - 12
> 4 profondeurs : 300 - 400 - 500 - 600 mm

Chaque échelle peut être allongée ou raccourcie de 330 mm. 
Hauteur minimale de 1115 mm.

échelles

longeron

Informations techniques

LINUM LN250 - INOX

LINUM LN250 : jusqu’à 250 kg par niveau*

LN250 a une structure en acier inoxydable AISI 304 18/10 avec des étagères perforées ou des panneaux 
pleins. La finition brillante parfaite, la capacité de charge très élevée et la résistance à la corrosion font de ce  
rayonnage le choix recommandé pour les restaurants et les cuisines institutionnelles, les chambres froides et de 
congélation, les salles blanches, les institutions médicales, les laboratoires et les installations universitaires ou 
communautaires. Le LN250 est disponible en 3 hauteurs de montant, 4 profondeurs et 8 longueurs de niveau. 

étagère perforée en inox
> chanfrein et pliage de 40 mm
> épaisseur 10/10 (1 mm)
> perforation de ø15 mm (Ø 6 mm sur demande)
> distance entre les perforations (axe-axe):  
   56 mm par rapport à 28 mm

étagère pleine en inox
> chanfrein et pliage de 40 mm
> épaisseur 10/10 (1 mm)

clayettes (8 longueurs, 4 profondeurs)

La profondeur de la grille est 
la profondeur de l’échelle moins 70 mm.
(230 / 330 / 430 / 530 mm).

plein brillant

brillant avec perforations

*Selon le type, la longueur et le montage

raccords d’angle

> composite gris ou inox
> pas de perte d’empillage
> coins ouverts



27RAYONNAGES

LINUM LN250 - INOX

hauteur
hors tout

max. 
niveaux

espacement
mm

Code art.
profondeur 
300

Code art.
profondeur 
400

Code art.
profondeur 
500

Code art.
profondeur 
600

1450 8 160 LCB-1300 LCB-1400 LCB-1500 LCB-1600

1770 10 160 LCB-1301 LCB-1401 LCB-1501 LCB-1601

2090 12 160 LCB-1302 LCB-1402 LCB-1502 LCB-1602

Liste d’articles détaillée

A
B
C

longueur Code art.

600 LCB-6000

800 LCB-6010

900 LCB-6020

1000 LCB-6030

1100 LCB-6040

1200 LCB-6050

1400 LCB-6060

1500 LCB-6070

La profondeur de la grille est 
la profondeur de l’échelle moins 70 mm.
(230 / 330 / 430 / 530 mm).

échelles

étagères

croisillons

longueur 
hors tout A

longueur
d’axe B

longueur 
utile C

charge*
(kg)

Code art.
profondeur 
300

Code art.
profondeur 
400

Code art.
profondeur 
500

Code art.
profondeur 
600

étagères pleines

600 575 550 250 LCB-2030 LCB-2040 LCB-2050 LCB-2060

800 775 750 250 LCB-2130 LCB-2140 LCB-2150 LCB-2160

900 875 850 200 LCB-2230 LCB-2240 LCB-2250 LCB-2260

1000 975 950 200 LCB-2330 LCB-2340 LCB-2350 LCB-2360

1100 1075 1050 150 LCB-2430 LCB-2440 LCB-2450 LCB-2460

1200 1175 1150 150 LCB-2530 LCB-2540 LCB-2550 LCB-2560

1400 1375 1350 125 LCB-2630 LCB-2640 LCB-2650 LCB-2660

1500 1475 1450 125 LCB-2730 LCB-2740 LCB-2750 LCB-2760

étagères perforées ø15 mm

600 575 550 250 LCB-3030 LCB-3040 LCB-3050 LCB-3060

800 775 750 250 LCB-3130 LCB-3140 LCB-3150 LCB-3160

900 875 850 200 LCB-3230 LCB-3240 LCB-3250 LCB-3260

1000 975 950 200 LCB-3330 LCB-3340 LCB-3350 LCB-3360

1100 1075 1050 150 LCB-3430 LCB-3440 LCB-3450 LCB-3460

1200 1175 1150 150 LCB-3530 LCB-3540 LCB-3550 LCB-3560

1400 1375 1350 125 LCB-3630 LCB-3640 LCB-3650 LCB-3660

1500 1475 1450 125 LCB-3730 LCB-3740 LCB-3750 LCB-3760

Code art. infos

LCA-4000 raccord d’angle 
composite

LCB-4000 raccord d’angle inox

raccords d’angle / klammer

*Selon le type, la longueur et le montage
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LINUM LN150 / LN250

Accessoires

Code art. pour 
LN150

Code art. pour 
LN250

emballage infos

LCA-4000 LCB-4000 1 pièce crochets d’angle - besoin de 2 par niveau

LCB-9100 LCB-9100 1 pièce fixation murale en inox

LCA-9201 LCA-9201 1 pièce fixation au sol rectangulaire 70 x 40 mm

LCA-9202 LCA-9202 1 pièce fixation au sol carré 60 x 60 mm

LCB-9200 1 pièce fixation au sol triangle, réglable avec fil M10

LCA-9500 LCA-9500 1 pièce raccord en inox pour la fixation de 2 échelles l’une à côté de 
l’autre

LCA-7000 LCB-7000 1 pièce barre 600 mm

LCA-7010 LCB-7010 1 pièce barre 800 mm

LCA-7020 LCB-7020 1 pièce barre 900 mm

LCA-7030 LCB-7030 1 pièce barre 1000 mm

LCA-7040 LCB-7040 1 pièce barre 1100 mm

LCA-7050 LCB-7050 1 pièce barre 1200 mm

LCA-7060 LCB-7060 1 pièce barre 1400 mm

LCA-7070 LCB-7070 1 pièce barre 1500 mm

LCA-8000 LCB-8000 1 pièce barre anti-chutes 600 mm

LCA-8010 LCB-8010 1 pièce barre anti-chutes 800 mm

LCA-8020 LCB-8020 1 pièce barre anti-chutes 900 mm

LCA-8030 LCB-8030 1 pièce barre anti-chutes 1000 mm

LCA-8040 LCB-8040 1 pièce barre anti-chutes 1100 mm

LCA-8050 LCB-8050 1 pièce barre anti-chutes 1200 mm

LCA-8060 LCB-8060 1 pièce barre anti-chutes 1400 mm

LCA-8070 LCB-8070 1 pièce barre anti-chutes 1500 mm

Contactez-nous pour rayonnages sur mesure comme :
niveaux inclinés, spécialement pour caisses de bouteilles et bacs, système 
de rails coulissants pour utiliser l’espace au maximum, ...

LCA-4000
LCB-4000
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LINUM LN150 / LN250

LINUM rayonnages mobiles : jusqu’à 240 kg par niveau

Les étagères Linum sont disponibles en modèles LN150 et LN250. Les montants sont raccourcis pour conserver 
les 3 hauteurs standard. Quatre roulettes (ø125 mm), avec ou sans roues, sont placées sous les montants. Les 
racks sont équipés de 4 traverses qui remplacent les croisillons. Cela présente l’avantage de rendre les racks 
accessibles des deux côtés.

Comme ces chariots sont faciles à déplacer, vous disposez d’un espace libre pour le nettoyage.

> 4 profondeurs: 300, 400, 500 ou 600 mm
> 3 hauteurs: 1450, 1770 ou 2090 mm
> resp. max. 8, 10 ou 12 niveaux

> pour LN150 et LN250
> étagères identiques comme modèle fixe
> 4 roues ø125mm, avec ou sans frein

> 4 traverses
> jusqu’à 240 kg par niveau

Code art. rayonnage 
mobile LN150

Code art. rayonnage 
mobile LN250

infos

échelles (sans roues)

LCA-1307 LCB-1307 échelle 1450 x 300

LCA-1407 LCB-1407 échelle 1450 x 400

LCA-1507 LCB-1507 échelle 1450 x 500

LCA-1607 LCB-1607 échelle 1450 x 600

LCA-1308 LCB-1308 échelle 1770 x 300

LCA-1408 LCB-1408 échelle 1770 x 400

LCA-1508 LCB-1508 échelle 1770 x 500

LCA-1608 LCB-1608 échelle 1770 x 600

LCA-1309 LCB-1309 échelle 2090 x 300

LCA-1409 LCB-1409 échelle 2090 x 400

LCA-1509 LCB-1509 échelle 2090 x 500

LCA-1609 LCB-1609 échelle 2090 x 600

roues

LCA-9301 LCB-9301 Steinco roue avec frein ø125 mm

LCA-9300 LCB-9300 Steinco roue sans frein ø125 mm

traverses

LCA-5000 LCB-5000 traverse 600

LCA-5010 LCB-5010 traverse 800

LCA-5020 LCB-5020 traverse 900

LCA-5030 LCB-5030 traverse 1000

LCA-5040 LCB-5040 traverse 1100

LCA-5050 LCB-5050 traverse 1200

LCA-5060 LCB-5060 traverse 1400

LCA-5070 LCB-5070 traverse 1500

JUSQU’À 
MAX.

240 KG
PAR NIVEAU

*Selon le type, la longueur et le montage

étagères pour rayonnages 
mobiles sont montionnées 

dans les listes resp. 
des rayonnages fixes
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RAYONNAGES
DRY STORAGE
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RAYONNAGES
DRY STORAGE
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Entreprises de restauration et d’événementiel, établissements scolaires et de soins... Ce n’est pas  
seulement pour le stockage des denrées alimentaires que les rayonnages professionnels sont  
nécessaires. Pour le stockage dans les zones non réfrigérées, vous trouverez également chez Linum  
la combinaison d’étagères appropriée.  LN650 est un système extrêmement solide en acier  
galvanisé avec des étagères complètes. Il est idéal pour ranger le linge, les produits d’entretien, les 
boîtes à empiler, les ustensiles de cuisine et les appareils électroménagers. Bien entendu, il peut 
également être utilisé dans les entrepôts, les archives, et même dans les ateliers. Vous recherchez un 
support à la fois très solide et multifonctionnel ?  LN650 est votre meilleur choix.

c: 100
m: 65
y: 0
k: 0
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> 3 profondeurs, 1 hauteur
> 4 longueurs

> acier galvanisé type S280GD+ 140 g/m2
> croisillons pour plus de stabilité

> jusqu’à 150 kg par niveau*
> montage sans outils

LINUM LN650

LINUM LN650 rayonnages pour stockage sèche : acier galvanisé

Partout où un stockage au sec est nécessaire, le LN650 constitue le système de stockage idéal. Ce type de 
rayonnage est un système robuste basé sur des éléments modulaires qui peuvent être utilisés de manière  
multifonctionnelle, partout où le refroidissement ou la climatisation ne peuvent pas affecter le rayonnage 
lui-même. Montage simple sans outils, entretien facile, bonne stabilité et grande capacité de charge. Ce ne sont 
là que quelques-unes des caractéristiques qui font du rayonnage Linum un choix approprié.

JUSQU’À 
MAX.

150 KG
PAR NIVEAU

*Selon le type, la longueur et le montage

Montage

Une rayonnage de base LINUM LN650 se compose de 2 montants, de 4 étagères complètes et d’une traverse 
montée en diagonale.

Un rayonnage d’accolage est construit sur un rack de base avec une échelle supplémentaire et un nombre 
d’étagères de votre choix. Vous pouvez continuer à construire en ligne droite. Cependant, une traverse est 
prévue tous les 2 racks. Pour réaliser un raccordement dans un angle libre de 90° (L, U, T), il faut ajouter des 
connecteurs longitudinaux galvanisés et des connecteurs d’angle par niveau.

Linéaire droite
Base hors tout : niveau + 90 mm
(750 > 840 mm / 1000 > 1090 mm / 1300 > 1390 mm / 1500 > 1590 mm)
Accolage hors tout : niveau + 6 mm
(750 > 756 mm / 1000 > 1006 mm / 1300 > 1306 mm / 1500 > 1506 mm)
Profondeur échelle hors tout : niveau + 45 mm
(= 445 / 545 / 645 mm, avec plaque de montage en bas)

Implantation

STOCKAGE SÈCHE
ATELIER

ENTREPÔT

Accolage en angle ‘L’
Lors d’un accolage avec un angle, appliquez la règle suivante :
niveau base + 80 mm + longueur platine accolage

une base + accolage est niveau + 90 mm + niveau + 6 mm 
chaque nouvelle accolage : + 6 mm  + longueur niveau du rayon d’accolage
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> rebords renforcés, 100% égal
> bord plié de 25 mm
> longueurs utiles de 750, 1000 ou 1300 mm
> profondeurs utiles de 400, 500 ou 600 mm
> ouverture utile entre 2 échelles: longueur utile - 45 mm

> hauteur : 2000 mm
> 3 profondeurs : 400 - 500 - 600 mm**
> prémontés en une pièce
> aucune perforation dans la face de l’échelle
> obutrateurs gris en haut de l’échelle (livré)
> pieds de montage en bas (livré)
> réglage des niveaux : tous les 25 mm
> option : cales de 2 mm (sets)

** profondeur totale avec pieds de montage: 
+45 mm (445 - 545 - 645 mm)

échelles

étagères pleines

raccords d’angle

> combinaison des traverses et raccords d’angles  
   donnent des coins ouverts

Informations techniques

LINUM LN650 - GALVANISÉ

LINUM LN650 : jusqu’à 150 kg par niveau*

Le système LN650 a une structure en acier galvanisé (S280GD+ 140g/m²) avec des étagères pleines. Il est  
recommandé pour le stockage au sec dans les magasins d’alimentation et les établissements de restauration,  
les lingeries, dans les institutions de soins, les hôtels, les archives, les entrepôts, les ateliers, les magasins 
cash ‘n carry et les magasins de bricolage. Les rayonnages doivent donc être placés dans des endroits où le  
refroidissement ou la climatisation n’ont aucun effet sur le matériau. Le LN650 est disponible en 1 hauteur de 
montant, 3 profondeurs et 4 longueurs de niveau.

Le LN650 peut être monté avec des croisillons  
pour un accès unilatéral, ou des traverses 
pour un accès bilatéral et des configurations  
d’angle.

*Selon le type, la longueur et le montage

jusqu’à 150 kg/niveau croisillon renforcé en bas
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LINUM LN650 - GALVANISÉ

hauteur 
hors tout

espacement Code art.
profondeur 
400

Code art.
profondeur 
500

Code art.
profondeur 
600

2000 25 LCG-1402 LCG-1502 LCG-1602

Liste d’articles détaillée

longueur Code art.

750 mm / 1000 mm LCG-6000

1300 mm LCG-6020

longueur hors 
tout (A)

charge 
(kg)

Code art.
profondeur 
400

Code art.
profondeur 
500

Code art.
profondeur 
600

750 150 LCG-2400 LCG-2500 LCG-2600

1000 150 LCG-2410 LCG-2510 LCG-2610

1300 150 LCG-2420 LCG-2520 LCG-2620

longueur Code art.

750 mm LCG-5000

1000 mm LCG-5010

Accessoires / pièces de remplacement

Code art. emballage infos

LCG-4000 4 pièces raccords d’angle

LCG-9000 4 pièces plaques de calage pour échelle

LCG-9001 4 pièces embouts pour échelle

LCG-9002 16 pièces clips pour niveau

LCG-9003 4 pièces pieds pour échelle (2 par échelle)

Kits LN650 : jusqu’à 150 kg par niveau

Les Easykits LN650 sont des étagères de base standardisées. Ils  
comprennent 2 montants, 4 étagères et 1 traverse. Il vous suffit de  
déterminer la profondeur souhaitée et vous recevrez un kit compact que 
vous pourrez assembler immédiatement.

Code art. ACO infos

LRG-4412 RPBR1000X400 1000 x 400 x 2000 mm

LRG-4512 RPBR1000X500 1000 x 500 x 2000 mm

LRG-4612 RPBR1000X600 1000 x 600 x 2000 mm
attention : les dimensions 

effectif du rayonnage sont : 
longueur niveau + 90 mm & 
profondeur niveau + 45 mm

(example : 1090 x 445 x 2000 mm)

échelles

étagères

croisillons traverses*

*jeu de 2 traverses et 2 raccords d’angle

RPHV4 RPVP4

RPCLIPS16 RPKF4

RPAK4
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CHARIOTS 
À GLISSIÈRES
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CHARIOTS 
À GLISSIÈRES
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Vider le four ? Remplir le four ? Transporter des produits prêts à être vendus vers l’atelier ? Les chariots 
à glissières Lineoplus ont leur place dans chaque atelier ou cuisine ! Pour chaque application, il existe  
un modèle adapté, Bakerynorm ou Gastronorm. Vous avez besoin de beaucoup ou juste d’un peu  
d’espace entre les niveaux ? Pour les grilles, les plaques, les plateaux E2 ou les plaques ABS... ? 
En fonction de vos besoins spécifiques, Lineoplus vous propose un chariot à étagères pratique  
et durable.
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> qualité alimentaire avec certificat
> soudés et polis
> guides en L sans butée

> inox AISI204
> 4 roues pivotantes PP Ø125 mm
> usage : -20°C / +80°C
> roues pour congélateur (-40°C) 
   sur demande

Code art. ACO niveaux insert espacement infos

CRT-1310 CRT-001 10 400 mm 150 mm traverse centrale dans les supports

CRT-1350 CRT-002 15 400 mm 100 mm sans traverse

CRT-1320 CRT-003 20 400 mm 75 mm traverse centrale dans les supports

CRT-1321 CRT-005 20 600 mm 75 mm 600 mm est le côté d’insert

CRT-3020 CRT-700 20 400 mm 75 mm 2 barres d’extrémité derrière les guides

> dim. ext. du chariot (hors pare-chocs): 
   400 mm : 460 x 635 x 1787 mm (LxlxH) 
   600 mm : 660 x 435 x 1787 mm (LxlxH)
> CRT-3020 : 468 mm largeur

Code art. ACO niveaux insert espacement infos

CRT-0301 CRT-008/ABS 8 400 mm 75 mm hauteur totale: 900 mm

CRT-0310 CRT-001/ABS 10 400 mm 150 mm

CRT-0320 CRT-003/ABS 20 400 mm 75 mm

>>> Chariots pour la fabrication du fromage? Contactez-nous 
pour les chariots en inox AISI304L avec roues en polyamide blanc 
et composants en inox

Bakery 600 x 400 mm - Type “T”  - inox - pour plaques de cuisson et/ou grilles métalliques

Euro 600 x 400 mm est le format le plus courant dans les boulangeries. Les pistolets, les gâteaux au four, les 
pâtisseries et d’autres choses sont refroidis, cuits et transportés sur des plaques ou des grilles de cuisson. Rien 
n’est plus pratique qu’optimiser la logistique avec un chariot adapté pour 10, 15 ou 20 plateaux. Ces chariots 
robustes sont dotés d’un bord droit en haut. Pour une utilisation facile, ils sont équipés de 4 roues pivotantes à 
roulement doux en caoutchouc gris avec noyau et fourche en polyamide, dont 2 avec frein. Choisissez de glisser 
le long du côté de 400 mm ou de 600 mm.

Bakery 600 x 400 mm - Type “T” - inox - pour les plateaux ABS

Le format 600 x 400 mm est également courant pour la logistique interne des supermarchés et des magasins 
d’alimentation. À cette fin, on utilise souvent des plateaux ABS incassables de 600 x 400 mm avec leur bord 
profond typique. Ces chariots sont dotés de guides adaptés. En outre, ils peuvent également être utilisés pour 
les plaques ABS de 580 x 410 mm. Le chariot à 8 guides est un modèle bas avec un plateau entièrement en 
acier inoxydable (épaisseur 15/10).

CHARIOTS BAKERYNORM

CRT-1350
CRT-1321

guides plats 
avant/arrière

standard 
plastique 

fourches de roue
(-20°C / +80°C) 
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> soudés et polis
> livré prêt à l’emploi
> dim. ext. chariots: 464 x 612 x 1925 mm (LxlxH)
> guides en L sans butée

> inox AISI204
> roues Ø125 mm (cœur de polyamide)
> 2 roues pivotantes avec frein, 2 fixe
> fourche galvanisé
> qualité alimentaire avec certificat

Code art. niveaux insert espacement infos

CRT-1301 7 400 mm 245 mm avec arrêt central à l’arrière

> connecteurs en plastique
> livré prêt à l’emploi
> dim. ext. chariot : 460 x 620 x 1680 mm (LxlxH)
> guides en forme “L”

> aluminium AlMg3
> 4 roues pivotantes Ø125 mm
> sans frein, sans pare-chocs
> qualité alimentaire avec certificat

CHARIOTS BAKERYNORM

Bakery 600 x 400 mm - Type “T” - inox - pour bacs plastiques

Pour le transport de denrées alimentaires et de préparations, ou pour livrer 
des marchandises entrantes ou sortantes les bacs gerbables Euronorm sont 
également un moyen de transport apprécié. Pour cela aussi, Lineoplus offre 
une solution robuste. Ce chariot est équipé de guides en L extra larges et  
solides de 20 x 45 mm et est muni à l’arrière d’une barre d’arrêt centrale (plate 
/ 20 x 5 mm). Au sommet se trouve une plaque de recouvrement entièrement 
en inox. Les roues en caoutchouc bleu ont une fourche galvanisée. Il y a 2 
roues fixes sans frein.  Ce chariot convient aux conteneurs de 600 x 400 mm 
jusqu’à 220 mm de hauteur.

Bakery 600 x 400 mm - Type “T” - aluminium - pour plateaux ABS

Ce chariot à étagères de 600 x 400 mm est une version légère mais très  
conviviale des chariots en acier inoxydable. Fabriqué en aluminium  
anodisé (profilé de 25 x 25 mm), il résiste à diverses températures et est  
particulièrement adapté à une utilisation dans les supermarchés et les  
magasins d’alimentation. Le chariot a été spécialement conçu pour les  
plateaux Lineoplus en plastique ABS.

Code art. ACO niveaux insert espacement infos

CRT-7310 001AZNA 10 400 mm 145 mm dessus ouvert

CRT-1301

CRT-7310

découvrez les plateaux 
ABS dans notre  

catalogue Gastro
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Bakery 600 x 400 mm - Type “T” - inox - pour bacs plastiques

Bakery 600 x 400 mm - Type “T” - aluminium - pour plateaux ABS

> qualité alimentaire avec certificat
> soudés et polis
> guides en forme L avec arrêt

> inox AISI441
> 4 roues pivotantes Ø100 mm
> 2 roues avec frein, noyau en polyamide
> 0°C / +80°C

Code art. ACO niveaux insert espacement infos

CRT-2350 CRT-021 15 400 mm 107 mm

CRT-2351 CRT-022 15 600 mm 107 mm

CRT-2320 CRT-015 20 400 mm 80 mm

CRT-2322 CRT-009 20 400 mm 80 mm roues pour °C négatives (jusqu’à -30°C)

CRT-2321 CRT-015B 20 600 mm 80 mm

> dim. ext. chariot: 
   400 mm: 465 x 600 x 1801 mm (LxlxH) 
   600 mm: 660 x 400 x 1801 mm (LxlxH)

CHARIOTS BAKERYNORM

Bakery 600 x 400 mm - Type “H” - inox - pour les plaques de cuisson et les grilles

Ces chariots à glissières de 600 x 400 mm ont la forme tubulaire courbée en haut. Ils sont très populaires dans 
les boulangeries en combinaison avec des plateaux de four ou des grilles patissières. Cette série est proposée 
en standard avec 15 ou 20 niveaux par chariot et il est possible de choisir entre un coulissement le long du côté 
400 mm ou le long du côté 600 mm. Les roues sont dotées de fourches galvanisées et peuvent être utilisées à 
des températures positives. Température négative là où elle est mentionnée (cette option peut être fournie sur 
demande). Attention: ne convient pas aux plateaux ABS.

arrêt à l’arrière soulèvement bas 
sur le front

fourches galvanisées 
(pas pour congélateur)

housse de protection 
optionnelle (HIN-6400)

CRT-2320

CRT-2320
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> qualité alimentaire avec certificat
> soudés et polis
> guides en forme L avec arrêt

> inox AISI441
> 4 roues Ø100 mm (noyau en polyamide)
> 2 roues avec frein
> usage: -30°C / +80°C

> dim. ext. chariot: 
   600 mm: 660 x 800 x 1798 mm (LxlxH) 
   800 mm: 860 x 600 x 1798 mm (LxlxH)

Code art. ACO niveaux insert espacement infos

CRT-2610 CRT-025 10 600 mm 160 mm aussi apté pour 2 plateaux de 600 x 400

CRT-2650 CRT-018 15 600 mm 106 mm aussi apté pour 2 plateaux de 600 x 400

CRT-2660 CRT-020 16 600 mm 100 mm aussi apté pour 2 plateaux de 600 x 400

CRT-2661 - 16 800 mm 100 mm avec roues pour °C négatives (jusqu’à -40°C)

CRT-2620 CRT-019 20 600 mm   79 mm aussi apté pour 2 plateaux de 600 x 400

CRT-2621 - 20 800 mm   79 mm avec roues pour °C négatives (jusqu’à -40°C)

CHARIOTS BAKERYNORM

Bakery 800 x 600 mm - Type “H” - inox - pour les plaques de cuisson et les grilles métalliques

Pour les grands plateaux de 800 x 600 mm, Lineoplus propose également une gamme de chariots à glisières 
robustes en inox. En standard, ces chariots sont proposés pour 10, 15, 16 ou 20 plaques par chariot et il est  
possible de choisir entre un glissement le long du côté 600 mm ou le long du côté 800 mm. Il existe une  
structure de fond renforcée. Les roues en caoutchouc sont dotées de fourches galvanisées, adaptées à une 
utilisation à des températures positives. Température négative là où elle est mentionnée (cette option peut 
toujours être fournie sur demande).

arrêt à l’arrière soulèvement bas 
sur le front

fourches galvanisées 
(pas pour congélateur)

dessins techniques 
disponibles sur demande

CRT-2620
CRT-2621
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> soudés et polis
> livré prêt à l’emploi
> dim. ext. chariot: 383 x 565 x 1787 mm (LxlxH)
> guides en forme L sans arrêt

> inox AISI204
> 4 roues pivotantes Ø125 mm
> 2 roues avec frein
> usage: -20°C / +80°C
> qualité alimentaire avec certificat

Code art. ACO niveaux insert espacement infos

CRT-1110 CRT-100 10 325 mm 150 mm pour grilles et plaques de cuisson

CRT-1150 CRT-101 15 325 mm 100 mm pour grilles et plaques de cuisson

CRT-1120 CRT-102(/ABS) 20 325 mm 75 mm pour grilles et plateaux ABS

Code art. ACO niveaux insert espacement infos

CRT-1210 CRT-200 10 530 mm 150 mm ne convient pas aux plateaux ABS

CRT-1250 CRT-201 15 530 mm 100 mm ne convient pas aux plateaux ABS

CRT-1220 CRT-202 20 530 mm 75 mm ne convient pas aux plateaux ABS

>>> Chariots pour la fabrication du fromage? Contactez-nous 
pour les chariots en inox AISI304L avec roues en polyamide blanc 
et composants en inox

CHARIOTS GASTRONORM

Gastro 530 x 325 mm - Type “T” - inox - pour plaques de cuisson, grilles et récipients GN1/1

Dans la gastronomie et la restauration, ces dimensions sont la norme : 530 x 325 mm (Gastro 
1/1) et 650 x 530 mm (Gastro 2/1). Bien évidemment, les chariots de transport en acier  
inoxydable nécessaires sont également utilisés à cet effet dans la logistique interne et  
externe. De la production au refroidissement, du refroidissement à la distribution, un chariot 
Lineoplus est toujours utile. Equipé de roues pivotantes en plastique à roulement souple avec 
fourche en plastique. Le chariot à 20 niveaux convient également aux plaques ABS GN1/1.

CRT-1120

CRT-1250

guides plats
avant/arrière

fourches de roues 
en polyamide

CRT-1120 (20 niveaux) : guides 
pour grilles, plaques de cuisson 

et plateaux ABS GN1/1

> soudés et polis
> livré prêt à l’emploi
> dim. ext. chariot: 588 x 685 x 1787 mm (LxlxH)
> guides en forme L sans arrêt

> inox AISI204
> 4 roues pivotantes Ø125 mm
> 2 roues avec frein
> qualité alimentaire avec certificat

Gastro 650 x 530 mm - Type “T” - inox - pour plaques de cuisson et grilles GN2/1

Les chariots GN2/1 conviennent pour les grilles ou les plaques en fil métallique au format  
650 x 530 mm ou pour 2 x GN1/1 (530 x 325 mm). Vous pouvez également choisir entre 10, 
15 ou 20 niveaux pour ces chariots.
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NCO ACO niveaux insert espacement infos

CRT-2120 CRT-104 20 325 mm 80 mm ne convient pas aux plateaux 
ABS

> soudés et polis
> livré prêt à l’emploi
> roues pour congélateur (-40°C) sur demande
> dim. ext. chariot: 382 x 530 x 1800 mm (LxlxH)
> guides en forme L avec arrêt

> inox AISI441
> 4 roues Ø100 mm
> 2 roues avec frein
> usage : 0°C / +40°C
> qualité alimentaire avec certificat

Gastro 530 x 325 mm - Type “H” - inox - pour plaques de cuisson,  
grilles et récipients GN1/1

Ce chariot à étagères GN1/1 est fabriqué en acier inoxydable AISI 441 avec une structure 
tubulaire de 25 x 25 mm. Il convient pour les grilles, les plaques de cuisson et les bacs 
gastronormes. Le chariot est équipé de 20 guides étroits avec un rebord droit à l’arrière 
pour éviter tout glissement et est livré prêt à l’emploi.

CHARIOTS GASTRONORM

>>> Chariots pour la fabrication du fromage? Contactez-nous 
pour les chariots en inox AISI304L avec roues en polyamide blanc 
et composants en inox
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Un chariot sur mesure ? C’est possible à partir d’une pièce.
Avec ces données, nous pouvons nous mettre au travail : 

1. dim. ext. chariot / meuble:

- largeur (A) : 			   mm

- profondeur (B) :		  mm

- hauteur totale (C) :		  mm

- hauteur base de roue (D) :	 mm

2. destiné à:   
grilles  /  plaques de four  /  plateaux ABS

3. avec dimension:   ..............    x    ...............

4. nombre de guides :    ...............

5. matière du chariot :

inox / alu anodisé

6. roues :   
- roues pivotantes: .........  roues fixes: ............ 

- avec frein: ............          sans frein: .........

- application :  T°C +    /     T°C -

- sans roues

 
7. branche:   ............................................................

8. nombre de chariots souhaités :    ........

Des chariots sur mesure - pour les plaques de cuisson, les grilles, les bacs, etc.

Boulangerie, gastronomie, supermarché, E2... Heureusement, dans le monde de la gastronomie et de la  
distribution alimentaire, il existe un certain nombre de formats standard qui simplifient le stockage et la  
distribution. Une autre dimension ou une conception spécifique au secteur peut être plus utile ou plus facile 
pour votre application.    

Lineoplus offre diverses possibilités :  
•	 dimensions exactement adaptées
•	 nombre et type de glissières au choix
•	 variantes en alu anodisé ou en acier inoxydable
•	 choix entre chariots ou structures sans roues
•	 choix entre multiples types de roues

Nous nous ferons un plaisir d’examiner les possibilités.

CHARIOTS SUR MESURE

votre chariot,
sur mesure
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Dans les boulangeries et les cuisines d’établissements, les aliments sont souvent préparés à l’avance 
pour être apportés ultérieurement au magasin ou au self-service, par exemple. Dans les restaurants, 
la mise-en-place est déjà préparée afin de pouvoir servir plus rapidement. À cette fin, les chariots 
à glissières sont souvent utilisés en combinaison avec une housse de protection ou d’isolation. Les 
couvertures assurent une meilleure préservation de la qualité et limitent les influences extérieures 
négatives, telles que les différences de température, la poussière, les odeurs ou l’humidité.
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> qualité alimentaire avec certificat
> 2 fermetures éclair
> sur mesure: à partir de 10 pièces

> film polyéthylène
> avec tissage de bande renforcé
> nettoyage facile

Code art. ACO modèle insert film infos

HIN-6400 HIN-013 600 x 400 400 mm PE pour bakerynorm 600 x 400 type H

HOUSSES DE PROTECTION BAKERYNORM

Housse de protection polyethylene pour chariots 600 x 400

Les housses de protection en polyethylene ne présentent aucune caractéristique en 
matière de maintien de la température. Ils sont là pour protéger la qualité des produits 
stockés. Elles sont robustes et fonctionnelles, idéales contre la poussière et les  
influences directes du temps ou de l’environnement. En poussant plus loin la réflexion, 
ils peuvent également constituer un dispositif antivol pour le stockage provisoire sans 
surveillance. Enfin, la qualité et la fraîcheur optimale des produits valorisent l’image de 
votre entreprise.

Diverses variantes

Housses de protection type HIN avec  
caractéristiques spécifiques ou pour d’autres  
applications : combinaison de différents films,  
étiquetage, housses pour paniers de lave-vaisselle,  
housses pliables, etc. Contactez-nous pour plus  
d’informations.

Combinaison 
de 2 types de film

tissage de bande renforcé



Film PVC, transparent mat
Le film transparent mat uni protège 
les produits mais restent en même 
temps identifiable. Le dessus renforcé 
optionnel offre une stabilité et robust-
esse supplémentaire. Utilisé dans les 
grandes cuisines, horeca, évènements, 
... Aussi pour la protection du vaisselle.

Film tissé en polyéthylène, gris clair
Ce film est perméable à l’air vers  
l’extérieur et garantit que la condensa-
tion et/ou l’humidité ne s’accumulent 
pas à l’intérieur de la housse. L’air entrant 
et l’humidité ne sont pas absorbés. Dis-
ponible en option avec un noyau isolant. 
Applications : industrie alimentaire, hôtel, 
industrie pharmaceutique, hôpital, etc.

Film PVC, blanc opaque
Ce film en PVC intégral est très  
résistant et isole les produits de 
la lumière. En option, un noyau  
d’isolation en polyester peut être choisi 
entre les films (valeur K favorable). 
Application dans la restauration, les 
événements et le service des repas. 
Autres couleurs sur demande.

Film polyethylene, avec tissage de 
bande renforcé
Ce film transparent mat actuel offre  
une qualité très forte grâce aux  
renforts blancs. Cette housse est 
souvent utilisée pour les produits frais 
dans les boulangeries, chocolateries, 
boucheries, ...

Type BType A Type C

Type D

ANTI-
BACTERIAL

Tissu enduit de PU, 
antibactérien

Sur demande

Une housse de protection sur mesure? C’est possible à partir de 10 pièces.
Avec ces données, nous pouvons nous mettre au travail : 

dim. ext. du chariot / meuble :

largeur (A) : 			   mm

profondeur (B) :			  mm

hauteur totale (C) :		  mm

hauteur base de roues (D) :	 mm

n° de tirettes :   1   -   2   -   3   -   4

Côté tirettes : largeur (A) ou profondeur (B)

type de film :   A   -   B   -   C   -   D

n° de housses souhaitées :   10   -  plus:  .....

HOUSSES DE PROTECTION SUR MESURE

Housses sur mesure (à partir de 10 pièces)

Vous cherchez une housse de protection pour votre type de chariot ou une autre forme de protection du  
mobilier? A partir de 10 pièces, nous pouvons vous livrer une housse sur mesure. Choix de différents matériaux,  
films et options. Gastronorm, Euronorm, conteneur à rouleau, format palette...  Contactez-nous pour toute  
information.

Option:
dessus renforcé



PUR/PP
Extérieur en polyuréthane (PUR)
Intérieur en polypropylène (PP)

PP/PP 
Extérieur en polypropylène (PP)
Intérieur en polypropylène (PP)
Idéal comme housse de palettes

LDPE/LPDE  (ECONOMY) 
Extérieur en polyethylène (PE)
Intérieur en polyethylène (PE)
Pour transports “one way”

Type BType A Type C

ALU
Extérieur en revêtement aluminium
Intérieur en revêtement aluminium

Type D

> isolation: 300g/m² fibre polyester
> Valeur K pour 300g/m² = 0.90W/m².K

> 1 ou 2 fermetures velcro® sur 1 côté
> multiples options: porte-documents, 
   marquage avec logos, ...

Une housse isolante sur mesure? C’est possible à partir d’une pièce.
Avec ces données, nous pouvons nous mettre au travail : 

dim. ext. du chariot / meuble :

largeur (A) : 			   mm

profondeur (B) :			  mm

hauteur totale (C) :		  mm

hauteur base de roues (D) :	 mm

n° de fermetures Velcro® :   1   -   2   -   3   -   4

Côtés Velcro® : largeur (A) ou profondeur (B)

type de film :   A   -   B   -   C   -   D

n° de housses souhaitées :   1   -   plus:  .....

HOUSSES ISOLANTES SUR MESURE

Housses isolantes sur mesure (à partir d’une pièce)

Vous souhaitez une protection supplémentaire à court terme pour les produits 
sensibles à la température ? Dans ce cas, une housse isolante en fibre de polyester 
est idéal. À partir d’une seule pièce, nous pouvons produire pour vous une housse 
sur mesure qui rend les produits protégés moins sensibles à l’assèchement ou à la 
ventilation dans les zones de stockage ou de transport. Nous proposons un choix 
de différents matériaux, films et options. Contactez-nous pour toute information. 

Applications pour le food et la manutention : traiteurs, grandes cuisines, chaînes 
de supermarchés et de restaurants, opérateurs logistiques, producteurs et  
distributeurs de peintures et vernis, produits pharmaceutiques, ...
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Cuisines industrielles, cafétérias, laboratoires, hôpitaux... On en voit partout. Le domaine  
d’application des chariots de service en inox est extrêmement vaste. Ils sont non seulement très  
maniables et donc faciles à déplacer. Ils sont également robustes et donc idéaux pour une utilisation  
quotidienne intensive. Leur finition en inox brillant les rend très hygiéniques et universellement  
applicables.
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> qualité alimentaire avec certificat
> acier trempé, soudé
> livré prêt à l’emploi

> inox AISI204
> 4 roues pivotantes Ø125 mm
> 2 roues avec frein

Code art. ACO étagères longueur largeur  espacement infos

CRT-4620 CRT-400 2 800 mm 580 mm 560 mm dim. étagère : 775 x 555 mm

CRT-4630 CRT-401 3 800 mm 580 mm 260 mm dim. étagère : 775 x 555 mm

CRT-4720 CRT-402 2 1070 mm 740 mm 560 mm dim. étagère : 975 x 645 mm

CRT-4730 CRT-403 3 1070 mm 740 mm 260 mm dim. étagère : 975 x 645 mm

> hauteur du chariot : 960 mm
> hauteur du base de roue : 160 mm
> charge : 50 kg/étagère (max.)

CHARIOTS DE SERVICE

Chariots de service - inox

Cuisines industrielles, cantines, laboratoires, hôpitaux... Le domaine d’application de ces chariots de service 
en acier inoxydable est extrêmement vaste. Avec une capacité de charge de 50 kg par étagère, elles sont très 
solides et donc idéales pour une utilisation quotidienne intensive. Les étagères en acier trempé, les anneaux 
tampons ronds (Ø100 mm), le revêtement insonorisant sur le fond des étagères ; chaque détail a été pensé. 
Les chariots de service Lineoplus sont faciles à déplacer, stables et faciles à nettoyer. A utiliser entre -20°C et 
+80°C.

fourches 
de roues 

en plastique

Vous recherchez un chariot de débarrassage 
pratique avec une capacité maximale ?

CRT-5212 :
inox ASI204

2 x 12 niveaux
4 roues pivotantes

Découvrez ce chariot 
dans le catalogue Gastro
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CASIERS À VIN
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CASIERS À VIN
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Pas de terrasse d’été sans un verre de blanc ou de rosé, pas de repas délicieux sans un vin rouge bien 
choisi. Bien choisir son rayonnage est donc une nécessité absolue. Cela peut se faire dans les niches 
traditionnelles de votre cave à vin, mais aussi dans des casiers empilables très pratiques, avec un  
rangement fonctionnel “1 pour 1” de différents types de bouteilles de 75 cl.
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> les bouteilles sont emboîtées
> toutes types de bouteilles 75 cl, même champagne
> pieds de réglage inclus

> chromé
> profondeur : 360 mm
> stockage bouteille par bouteille

Code art. ACO niveaux bouteilles largeur hauteur infos

LWR-1003 LWR-011 3 27 910 mm 425 mm livré dans 1 boîte

LWR-1014 LWR-066 14 168 1220 mm 1820 mm livré dans 2 boîtes

> grille fixe (non amovible)
> structure ondulée
> ± 10 cm entre 2 étagères

Casiers à vin chromés - système LWR (75 cl)

Ces casiers à vin Linum sont parfaits pour une présentation élégante des bouteilles de vin, bouteille par  
bouteille. La structure métallique robuste et ondulée en métal chromé assure un rangement stable et sûr de 
tous les types de bouteilles de 75 cl. La gamme LWR est un système modulaire, caractérisé par un montage 
facile, et peut être facilement adapté à la surface grâce aux pieds de réglage. Deux modèles sont disponibles :  
l’étagère basse à 3 niveaux pour 27 bouteilles ou l’étagère haute à 14 niveaux pour 168 bouteilles. Le casier est 
accessible des deux côtés.

CASIERS À VIN CHROMÉS

Le stockage ‘1 pour 1’ garantit 
pour une manipulation souple 
et une identification très rapide

Grâce aux connecteurs fournis, il est possible de fixer jusqu’à 4 racks 
de 3 niveaux les uns aux autres. La hauteur totale est de 1700 mm, ce 

qui permet d’accueillir un maximum de 108 bouteilles. (LWR-1003)
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Code art. base Code art. accolage niveaux bouteilles hauteur largeur

CHR-7110-845 CHR-8110-845 10 100 1050 mm 1000 mm

CHR-7210-845 CHR-8210-845 10 120 1050 mm 1200 mm

CHR-7160-845 CHR-8160-845 15 150 1600 mm 1000 mm

CHR-7260-845 CHR-8260-845 15 180 1600 mm 1200 mm

CHR-7190-845 CHR-8190-845 18 180 1900 mm 1000 mm

CHR-7290-845 CHR-8290-845 18 216 1900 mm 1200 mm

CASIERS À VIN CHROMÉS

> bouteilles type bordeaux ou bourgogne (75 cl)
> étagères amovibles
> structure plat

> chromé
> profondeur : 300 mm
> stockage ‘1 pour 1’

> en option : pieds réglables (2 pièces)
> épaisseur du fil et transversal : 6 mm
> épaisseur du fil d’acier : 5 mm

Casiers à vin chromés - système LN100 (75 cl)

Ces casiers à vin Linum sont parfaits pour une capacité de stockage maximale dans un espace limité. Les grilles  
plates et amovibles en métal chromé permettent un rangement optimal des bouteilles de 75 cl type  
Bordeaux ou Bourgogne. Ce système Linum LN100 est équipé d’une traverse pour renforcer le rack. Il n’est donc  
accessible que d’un seul côté. Plusieurs racks peuvent être reliés en ligne droite en ajoutant une traverse tous 
les deux racks. Les pieds de réglage en option offrent une stabilité supplémentaire. 

Code art. infos

CHR-4000-845 jeu de pieds réglables

CHR-3000-845 croisillon 1050 mm

CHR-3060-845 croisillon 1600 mm

CHR-3090-845 croisillon 1900 mm

Options
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> en option : pieds réglables (2 pièces)
> épaisseur du fil et transversal : 6 mm
> épaisseur du fil d’acier : 5 mm

VISIORACK SYSTÈME MURAL

Code art. niveaux bou-
teilles

hauteur de 
barre murale

infos

VisioPlus

VSR-2130-845 4 12 540 mm contient 4 étagères type NF3

VSR-2230-845 8 24 1020 mm contient 8 étagères type NF3

VisioPlan

VSR-1120-845 4 8 540 mm contient 4 étagères type NH2

VSR-1220-845 8 16 1020 mm contient 8 étagères type NH2

VSR-1130-845 4 12 540 mm contient 4 étagères type NH3

VSR-1230-845 8 24 1020 mm contient 8 étagères type NH3

> étagères inclinées (VisioPlus) ou étagères horizontales (VisioPlan)
> pour montage au mur
> alignement parfait

> chromé
> stockage bouteille par bouteille 
> bouteilles 75 cl

VisioPlus® & VisioPlan® - système mural (75 cl)

VisioPlus et VisioPlan sont deux élégants systèmes chromés pour montage mural, avec présentation  
bouteille par bouteille. VisioPlus présente les bouteilles de face et légèrement inclinées. Avec VisioPlan, les 
bouteilles sont présentées latéralement.

NF3 = 3 bouteilles côté à côté

VisioPlan et VisioPlus : marques déposées VisioRack

VisioPlan ®
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hors matériel 
de montage
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NH2 = 2 bouteilles d’affilée

NH3 = 3 bouteilles d’affilée

aussi disponible :

systèmes de stockage en bois
pour bouteilles de vin 

ou caisses à vin

contactez-nous



Paiements 

Sur demande une ouverture de compte peut être étudiée. Pour 
cela, veuillez adresser une demande à notre comptabilité. En cas 
de refus d’assurance, vos commandes peuvent être effectuées 
avec paiement avant expédition.

Professionels
Tous les articles de ce catalogue ne sont vendus qu’aux  
fabricants, installateurs, constructeurs ou revendeurs agréés.

Reproduction & illustrations
Aucun élément de ce catalogue ne peut être copié ou emprunté 
(à l’exception des formulaires de commande) sans l’accord écrit 
de Linum Europe.
Toutes les images, dessins techniques et illustrations utilisées 
donnent une représentation actuelle de l’article. Dans le cadre 
de notre politique d’innovation et d’amélioration, des modificati-
ons au niveau des dimensions ou caractéristiques sont possibles
sans préavis. En cas de doute, veuillez contacter notre service 
clients ou consultez notre site web www.linum.eu.

Politique de confidentialité
Nous respectons la législation sur la protection des données à 
caractère personnel. Notre politique de confidentialité complète  
peut être consultée sur www.linum.eu sous la rubrique  
“disclaimer - privacy policy”.

Commandes & devis
Vous pouvez nous joindre par téléphone du lundi au vendredi. 
De plus, afin de connaître le stock, un délai ou un prix, vous 
pouvez nous transmettre vos demandes tous les jours par e-mail
ou 24h/24 en ligne via notre E-Shop www.linum.eu.

Livraisons 

Toutes nos livraisons se font par l’intermédiaire de transporteurs
externes, pour lesquels nous nous portons garants de livraisons
rapides et conformes. Des livraisons en express peuvent être 
demandées. Vous pouvez aussi enlever vos articles directement 
dans nos magasins.

Contrôle 

Effectuer des envois conformes, est une de nos préoccupations
principales. Toutefois, nous vous conseillons de contrôler vos 
marchandises dès réception, en présence du transporteur 
(éventuellement ouvrir les colis). 
Si vous constatez des dégâts ou des articles manquants, veuillez 
le noter sur le bon du transporteur et nous avertir par e-mail 
dans les 24 heures. 
Pour toutes pertes, envoyez-nous un courriel ou lettre avec 
accusé de réception dans les 24 heures.

Filiales
Belgique - Pays-Bas - France - Allemagne - Autriche - Suisse

INFOS

Belgique et G.D. Luxembourg
Linum Europe SA
Pieter Verhaeghestraat 20, 
8520 Kuurne
info@linum.eu
+32 (0)56 35 92 94 | +32 (0)471 709 799
TVA : BE 0424.584.935

Suisse
Linum AG
Alte Steinhauserstrasse 1
6330 Cham
info@linum.ch
+41 41 501 60 60
TVA : CHE-313.758.786

Belgique et G.D. Luxembourg
Fermod SA
Pieter Verhaeghestraat 20, 
8520 Kuurne
info@fermod.be
+32 (0)56 35 88 31
BTW : BE 0437.503.553
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